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SLAGTERENS RN, j L TAPAS:FOR 2':‘_ e -TAPAS ANRETNING
/ N s LR '_M|n|mum 6 personer Sl TR
Eﬁmlzﬁo%i?rgRD : <€ / | Udvalg af sydlandske ogegne L L
- specialiteter med idlverse garniture ' . \Luftt'@'rrét skin’ke m/grillet artiskok :
: Lakseroulade pa salatbund:: !
' .--“,"Kylhngespyd . semidried tomat
- Sma tapaspglser m/atoh ‘
' .Luft@rret spanske 09 |tal|enske :
spec;allteter R ;
-Laekkert madbrzd

Rullepolse med sky og radlag

Kamsteg med radkal

Spegepwolse med remoulade og ristet lzg
Leverpostej med ristet champignon og sprad bacon
Hamburgerryg med italiensk salat

- Pr .l;\ers'o‘_'nr - :
SLAGTERENS STORE
PALZAGS-ANRETNING

Minimum 10 personer

Rullepolse med sky og radlag

Kamsteg med redkal

Sma frikadeller med redkal

Leverpostej med ristet champignon med sprad bacon
Hvide Sild med karrysalat

Spegepwolse med remoulade og ristet lag

Hamburgerryg med italiensk salat

Stegt redspeaettefilet med remoulade og citron
Roastbeef med remoulade, havlet peberrod og ristet lag

Pr. person

HANDMADDER
STJERNESKUD
SM@RREBR®@D med 2 stegte
redspeettefilet............ . 35,-
LUXUS
SMORREBR®@D EKSTRA STORE ,
LUXUS STJERNESKUD
PALAGSKAGE

med 2 stk. radspaettefilet,

6-8 personer......... rejer oglllaks a1 60,-

10-12 personer.............
14-16 personer........




DANSK FROKOST

Minimum 10 personer

Sild med karrysalat

Stegt reodspeaettefilet med remoulade og karrysalat
Sma frikadeller med radkal

Tarteletter med hons i asparges

Leverpostej med ristet champignon og sprad bacon
Rullepolse med sky og radlag

Roastbeef med remoulade og ristet lag

Kamsteg med radkal

/Eblekage med makroner og fladeskum

Brod og smor kan tilkebes for 10,- pr. person

DAME FROKOSTEN

Minimum 10 personer

Pr. person

Kyllingesalat med karry dressing, bacon, redlazg, ananas og pluk salat

Salat bund med seranoskinke og vesterhavs ost
Wrap med raget laks, rejer og dild crem

Nachos med mozzerella og cheddarost
Salsa og gaucamole

Special oste med druer, frisk frugt og brad

Pr. person

 BUFFET:

Minimum 10 personer

‘Vaélg

3 slags ked

 2slags karto’fl‘er’

2slags salat
Laekker sprod =

- baguette og smor

Krydderkam
@Ikam . .
Baconsvgbt svmemzrbrad

 Langtidsstegt krydder nakkekam
~ Grillkam
i Kalkun_bryst

Kalveculotte
Okseroast

" Timiankartofler

Flgdékartofler -
Kartoffel rgsti

) Krydderkartofler

Bagekartofler med kryddersmfzsr

Blandet gren salat

Broccolisalat

Gr@h*peéto pastasalat
Coleslaw

o Reblld salat

Pr. person




GAMMELDAGS SLAGTERSCHNITZLER GOURMET MENU
OKSESTEG AF SVINEMGRBRAD Minimum 10 personer

Minimum 10 personer Minimum 10 personer I
. Radvi

Gammeldags oksesteg Slagterschnitzler @ vnns'au.ce

. Stegte timian kartofler
Persillekartofler Brasede kartofler . .
. . Garniture: sprad ristet bacon, perlelag og peberfrugt
Asier Fine aerter ¥ . 4
Plukket salat med feta, oliven og hvidlag

Tyttebaer Drenge )

. Dressing e
Haricots verts Smersovs eller ) _ g VNS
Perlelag bearnaisesauce : ¥ . ‘ﬁ]’\ >

Pr. person % 4B i
Skysauce Py
Pr. person :
Pr. person

SLAGTERENS

KALVESTEG M@RBRADGRYDE
STEGT SOM VILDT Minimum 10 personer

Minimum 10 personer

Mgrbradgryde med ris

Kalvesteg stegt som vildt Mix salat
Hvide og brunede kartofler Laekket madbrad
Halve paerer med tyttebaer 0g smar

Waldorfsalat, vildtsauce og chips

Pr. person ?ﬁ

Pr. person

BIKSEMAD GRIS A'LA
Minimum 10 personer HELSTEGT PATTEGRIS

Minimum 15 personer

Biksemad
2 spejlaeg Grillkam
Ketchup - Redbeder Grillskinke
Smgr - Rugbrad Fladekartofler o pers
g g Krydderkartofler N
Blandet gron salat
Pr. person

Baguette og smar




FORRETTER:

LAKSEROULADE
- pa bund af sprad salat med rejer og
dréssing hertil stenovnsbagt brzd

KLASSISK REJECOCKTAIL
med dressing og stenovnsbagt brad

TARTELETTER
med hQns i asparges (2 stk pr.person) ,

LET TAPAS ANRETNING

FRIT VALG
Pr. person

DESSERT

GAMMELDAWS Z£BLEKAGE
med makroner og frisk pisket fladeskum

FRUGT BOWLE
med racrem

FRIT VALG
CHOKOLADEKAGE Pr. person
med frisk frugt og creme 5
fraiche rert med vanilje

CHEESECAKE

VI VIL GORE ALT HVAD VI KAN FOR,
AT GIVE JER EN UFORGLEMMELIG OPLEVELSE

Skal i holde fest eller bare en anledning til at samle folk i-har kaerty,

K ,sé{e"r{vi altid behjaelpelige. Vi kan klare naesten alt sa sparg endeligt og vistarklar = - -

@I, vand og vin leverer vi ogsé gerne til jeres fest,
og Vi tager selvfalgelig de uébnet_ flasker retur med et smil.

Alle retter levere som hovedregel kolde klar til at varme med mindre andet aftales.
- Stege anvisning med folger selvfalgelig.
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med 3 forskellige slags og laekkert tiIthr,

FJERRITSLEV. TRYK A/S



